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Les intemporels  14€

Planteur (15 cl)
Rhums, Cointreau, jus d’ananas, jus de citron vert,
Angostura bitter

Espresso Martini (12 cl)
Liqueur de café, café, vodka, sirop de sucre

Cosmopolitan (12 cl)
Vodka, Cointreauy, jus de citron vert, jus de cranberry

Pifia colada (15 cl)
Rons Bacardi, jus d'ananas, créme de coco

Margarita (15 cl)
Tequila, Cointreau, Jus de citron vert

Les classiques  12€

Mai Tai (9 cl)
Rhum Appleton Signature Blend, Grand Marnier,
sirop d'orgeat, jus de citron vert

Negroni (9 cl)
Campari, gin, vermouth rouge

Mojito I'authentique, Purement Cubain (14 cl)
Ron Havana club 3 ans, sucre blanc, jus de citron
vert, feuilles de menthe, eau pétillante

Caipirinha (9 cl)
Cachacga Sagatiba, dés de citron vert, sucre

Spritz (Aperol ou Campari) (20 cl)
Bitter (Aperol ou Campari), prosecco, eau pétillante

Moscow Mule (25 cl)
Vodka, jus de citron vert, Schweppes heritage
ginger beer

London Mule (25 cl)
Gin, jus de citron vert, Schweppes heritage ginger beer

Gin Fizz (12 cl)
Gin Roku, eau pétillante, jus de citron vert, sucre blanc

Cocktail sans alcool 10€

Cézanne (15 cl)
Jus de Cranberry, fraise, et citron vert, nectar de
péche, ananas

Pinky Sweetie (15 cl)
Jus de Cranberry, Nectar de péche, Créme de Coco,
Jus de citron vert

Inspired by Her (15 cl)
Jus de citron vert, Sirop de citron, Menthe fraiche,
Eau minérale



Cocktails Signatures
du Bar I'Intemporel 15€

Par Jean-Luc Parodi

Muscat Beaumes de Venise, Noilly Prat,
Cointreau d'Anjou, Bitter aromatique

Un moment, un instant, une humeur. Votre cocktail
personnalisé

Le Secret Aixois (11 ¢cl)
Créme de calisson, Cointreau, jus de cranberry,
liqueur de melon japonais Midori

Effervescence (15 cl)
St Germain, Prosecco, jus de fraise, jus de
Cranberry

Lady’s gin (15¢l)

Gin Bombay Sapphire, Martini Fiero, liqueur de
Pamplemousse, Schweppes Tonic "premium touch
of lime"

Peach on the Beach (15 cl)
Vodka, creme de péche, jus d'ananas, jus de
cranberry

Le Mezcalito (15 cl)
Mezcal, jus de citron vert, Cointreau, jus d'ananas,
jus de Cranberry

Midorum (8 cl)
Liqueur de melon japonais Midori, rhum blanc,
sucre en poudre, jus de citron vert

Par Alexis Tiberghien

Amande Mécanique (15 cl)
Amaretto Disaronno, jus d'orange, jus de citron
jaune, Bitter Angostura, blanc d'oeuf

Apple Wood (11 cl)
Rhum ambré Appleton signature blend, jus de
pomme, sirop de vanille, Bitter Angostura



Rhums (4cl)

Rhums traditionnels

Porto Rico

Bacardi

Carta Blanca 9€
Carta Oro 9€
4 Anejo 10€
Bacardi Ocho 12€

Cuba

Ron Havana

Club 3 ans 9€
Club Especial 9€
Club 7 ans 10€
Club Maestro 12€

Rhums Premiums / Prestiges

Trinidad et Tobago
Angostura 1787 18€
Rhum brun aux ardmes de caramel & fruits secs
Martinique
Trois Rivieres Grand Réserve 1999 25€

Ce rhum hors d'age AOC Martiniquais a vieilli en
fats de chéne ayant contenu du Bourbon, dans les
chais du Domaine. Sa robe ambrée aux reflets
dorés laisse échapper des arbmes riches qui
mélent les notes de tabac, de bois, de fruits et
d’épices évoquant la muscade et le poivre gris

La Mauny XO 18€

La Mauny XO Hors d’age est un assemblage de 10
millésimes. Tous sont 4gés de 10 ans en moyenne
et ont vieilli en fats de chéne frangais. Ce rhum
offre un harmonieux mélange de nuances de fruits
cuits, d'épices et des notes de poivre gris

La Mauny Signature 18€
Assemblage de rhums de 3 ans d'age, tous issus de
4 types de fats différents : porto, cognac, bourbon
et moscatel.

Sainte-Lucie

Chairsman'’s Reserve 1931 24€
Ce blend d'exception provient dune base de
mélasse et de jus de cannes fraiches fermentées.
Le travail d'assemblage offre un résultat
remarquable avec un jeu d'équilibre entre maturité
et fraicheur. Ce rhum dévoile des notes de raisin
assorties d'arémes de creme caramel et de beurre.
Sa finale est longue avec des effets de raisins secs
imbibés de rhum.



Rhums (4cD)

Guadeloupe

Domaine Severin XO 14€
Rhum ambré aux arémes de bois et d’épices
légerement vanillé

Rhums de tradition espagnole

Dos Maderas px 5+5 12€
Rhum brun aux aromes de fruits cuits & vanille

Rhums de tradition anglaise

Trinidad et Tobago

Angostura 1919 12€
Rhum doré aux arébmes de fruits blancs & miel

Angostura White Reserva 9€
Rhum doré aux aromes de fruits blancs & miel

Jamaique

Appleton Signature Blend 12€
Notes fruitées et douces avec de subtiles touches

de peau d'orange, abricot sec, péche fraiche et un
soupgon de mélasse et de notes boisées.

Appleton 8 ans 14€
Notes délicatement équilibrées d'épices et de noix,

puis des notes de miel boisé, de vanille, de noisette,
de peau d'orange séchée

Appleton 12 ans 14€
Notes riches et élégantes d'arémes de zeste
d'orange et de noix, puis des notes de vanille,
péche, sirop d'érable et miel



Whiskies (4 cl)

Blended Ecosse

Ballantine’s Finest

Chivas 12 Ans

Chivas 18 Ans

Chivas Regal Mizunara
Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black

Single malt Ecosse

Aberlour 10 Ans
Talisker Port Ruighe
Talisker 10 Ans

Double médaille d'or, meilleur distiller's edition
de Scotch Single Malt jusqu'a 12 ans d'age,
San Francisco World Spirits Competition 2018

Glenlivet Founder's Reserve
Glenlivet 18 ans
Irlande

Jameson

Amérique du Nord

Canadian Club

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Single Barrel
Elijah Craig Small Batch
Maker’s Mark 46

Maker’s Mark

Japon

Hibiki Japanese Harmony
Hibiki Japanese Blossom Harmony

France

Evadé Single Malt

Evadé Single Malt Tourbé
Evadé Red Wine Cask
Evadé Rhum Cask Finish

10€
12€
14€
16€
11€

13€

10€
12€

17€

13€
20€

10€

10€
10€
12€
12€
15€

12€

19€
30€

12€
14€
16€

16€



Gin Par

Choix du Gin

Bombay Sapphire GB
Touche florale Iégere et poivrée

Canaima Venezuela
Agrumes, herbes aromatiques, Epicé, Caramel

Aviation USA
Genievre, lavande, cardamome

Plymouth Gin GB
Agrumes, geniévre, anis

Tanqueray Ten GB
Geniévre, pamplemousse, jasmin

Gin Roku Japon
Fleurs de cerisier, poire, citron, thé

Monkey 47 Allemagne
Citron, pamplemousse, cannelle

Sélection sans alcool

Ceder's Crisp
Concombre, geniévre, camomille

Ceder's Wild
Clou de girofle, genievre, rooibos

Choix du Tonic

Schweppes Premium « Touch of Lime »
Schweppes Tonic Premium Hibiscus

9€

10€

10€

12€

12€

12€

16€

10€

10€

3€
3€



Digestifs et eaux de vie (4 cl)

Cognac

Hennessy VS
Hennessy XO
Courvoisier VSOP

Armagnac

Chateau de Laubade VSOP
Chateau de Laubade Hors d'Age

Calvados

Groult 8 ans

Tequila - Mexique

Silver Patron
Olmeca Altos

Liqueur XO Café

Mezcal - Mexique

Zignum Joven

Eaux de vie de fruits - Suisse

Williamine Morand

Vodka

Absolut Suede
Absolut lime Suéde

Grey Goose [rance

Vodka SKYY Etats-Unis

Accompagnements soft

12€
30€

12€

10€

12€

12€

12€
12€

12€

12€

10€

12€
10€

12€

12€

3€



Créme et liqgueurs (4 cl) 10€
Get 27
Cointreau
Bénédictine
Grand Marnier Cordon Rouge
Fernet-Branca
Kalhua
Bailey's
Amaretto Disaronno
Limoncello
Liqueur de melon japonais Midori
Liqueur de sureau Fiorente
Liqueur de sureau St Germain
Liqueur de banane Cartron
Liqueur de pamplemousse Cartron
Créme de péche Cartron
Apéritifs
Kir provencal (14 cl) 8€
Muscat Beaumes de Venise (12 cl) 7€
Martini rosso / bianco / fiero (7 cl) 6€
Ricard / Pastis 51(4 cl) 6€
Suze (7 cl) 6€
Porto Rouge Graham's Tawny 10 ans (7 cl) €
Porto Blanc Graham's Fine White (7 cl) 6€
Prosecco DOC Riccadonna (15 cl) 10€
Campari (7 cl) 6€
Lillet Blanc / Rosé (7 cl) 6€
Bieres
Bouteille (33 cl)
Heineken 7€
Petite Aixoise blonde 8€
Petite Aixoise Ambrée 8€
Petite Aixoise Blanche 8€
Biéres Pression
25c¢l  50cl
Heineken 6€ 10€
Affligem 6€ 10€
Supplément Picon 1€



Champagne

75 cl
Laurent-Perrier La Cuvée 109€
Laurent-Perrier Cuvée Rosé 152€
Taittinger Rosé 98€
Pommery Brut Apanage 96€
Pommery Rosé Apanage 145€
Pommery Blanc de Blanc Apanage 120€
37.5cl
Taittinger Brut Réserve 39€

Dégustation a la coupe (15 cl)

Pommery Brut Royal Apanage 18€

Sélection de vins au verre (15cl)

Blanc
Cotes de Provence cru classé 11€
Chateau Saint-Maur 2022
Saint M
Coteaux d'Aix-en-Provence 12€

Chéateau La Coste
Les Pentes Douces 2022

Chablis 11€

Domaine Jean Marc Brocard 2022

Luberon 10€

Chateau La Verrerie Les Hautes Collines 2021
Rouge

Cotes de Provence cru classé 10€

Chateau Saint-Maur 2022 Saint M

Cotes du Rhone 10€
Crozes Hermitage 2022 Michelas St Jemms

Haut Médoc 11€
La Demoiselle d'Haut Peyrat 2018

Luberon
Chateau La Verrerie
Les Hautes Collines 2018

Rosé

Coteaux d'Aix-en-Provence 10€
Chateau La Coste Cuvée Chateau 2022

Cotes de Provence cru classé 10€
Chateau Saint-Maur 2021 Saint M

Cotes de Provence 9€
Chateau Roubine Cuvée La Vie en Rose 2022



Jus de fruits 7€

Alain Milliat (33 cl)
Orange Ananas

Fraise Pomme
Tomate Péche de vigne

Soda (20/25/33 cl) 5€

CocaCola

Coca Cola Zero

Sprite

Orangina

Fanta orange

Schweppes Tonic « Premium Touch of Lime »

Schweppes Heritage Ginger Beer
Schweppes Heritage Ginger Ale
Schweppes Heritage Hibiscus
Schweppes Agrumes

Schweppes Indian Tonic

Eaux Minérales
Vittel (25 cl) 3€
Perrier (33 cl) 5€
Perrier (75 cl) 7€

Boissons chaudes

Espresso 4€
Double espresso 5€
Cappuccino 5€
Chocolat Chaud 5€
Thé / infusion Betjeman & Barton 5€
. \-
L’Aixpress Petit Déjeuner
10€

Boisson chaude

Jus d'orange pressé

Viennoiseries
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Retrouvez-nous sur Instagram
Follow us on Instagram

24, boulevard du Roi René
13100 Aix-En-Provence
Téléphone +33 (0)4 42 37 61 08



